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LIMONLU KREMA (BARDAKTA)

Necip Usta

5 yaprak jelatin

500 gr. st

4 yumurtanin sarisi

100 gr. seker

1 limonun rendelenmis kabugu

2 limon suyu

500 gr. vurulmug krem santi

Uzerine dekor igin:

200 gr. vurulmus krem santi

30 gr. kabuklari ile gekilmis yesil fistik

Jelatini kendisine gére bol soguk, mimkiinse buzlu suda 1 saat énce islatip susuz olarak bir tabaga ¢ikariniz.
Yumurta sarisini, seker ve limon kabugunu bir tencerede yumurta vurma teli ite iyice karistiriniz.

S0tu kaynar olarak karistirarak ilave edip adir ateste kaynatmadan 2 dakika devamli karistirip atesten aliniz.
Jelatini ilave ederek karistirip sogutunuz. Tam soguyunca vurulmus krem santiye ve limon suyunu ilave edip
karistinp yediriniz. Bardaklara doldurduktan sonra buzdolabinda 30 dakika bekletip arzu ettiginiz zaman sikma
torbasi ve tirtilll dliyle biraz krem santiye sikip Uzerine bir ¢imdik yesil fistik koyup servis ediniz.

Not: Ekonomik yapmak istiyenler bardaklarin Gzerine krem santiye ve yesil fistik koymayabilirler.
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