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LIMONLU KIZARMIS TAVUK

1 adet bitln tavuk

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad
1 sogan

2 dal biberiye

2 adet limon

5 defneyapragi

5 sarimsak

Biitiin tavugu tencerenin igine alin. igine biitiin sogani, defneyapragini ekleyin, lizerini gegecek kadar su ekleyip
25 dakika pisirin. Daha sonra iginden alip firin kabina yerlestirin. Glizelce kizarmasi igin, Uzerine salga, limon
suyu ve tereyagdi siriin. 200 derecedeki firinda 40 dakika pismeye birakip Gzerini kizartin. Firindan alip sicak
olarak servis yapin.

Not: Suyuyla da pilav ve ¢orba yapabilirsiniz.
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