B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU KIRAZLI PUDING

1,5 Su bardagi stt kremasi
2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 corba kagsiJi labne peyniri
1 cay kasigi tarcin

yarim limon kabugu rendesi
3 su bardagi sit

250 gr. kiraz

1 paket limonlu puding

Sit kremasi, labne peyniri, pudra sekeri ve targini bir kaba alip karigtirin, limon kabudu endesini ekleyip
mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Pudingi site ilave edip paket Uzerindeki tarife gére hazirlayin.
15-20 kirazi sUsleme igin ayirin. Kalan kirazlarin gekirdeklerini gikarip yarisini servis kaselerine paylagtirin.
Uzerine peynirli krema ile limonlu pudingin yarisini degisimli olarak ekleyin. Kalan kirazlari ekleyin. Kalan peynirli
krema ve limonlu pudingle siralamayi tamamlayin. Uzerlerine ayirdigini kiraz ve limon kabugu rendesiyle
sUsleyin, buzdolabinda bekletin. Soguk olarak servis yapin.
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