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LIMONLU KEK

150 Gr Sana Hamurigi
1 Gay Fincani Siviyag
1 Paket kabartma tozu
4 Adet yumurta

2 Su Bardagi toz seker
1 Gay Fincani sit

3 Cay Fincani un

2 Adet limon

1 Paket vanilya

Genisce bir kaba, yumurtalarn kiralim, sekeri ilave edip mikserle kdpurene kadar ¢irpalim. Sonra sirasi ile,
siviyag, sutd, limon kabugdu rendesini alalim ve karistirmaya devam edelim. Un ve kabartma tozunu
harmanlayip, karisima ilave edelim karistirmaya devam edelim. Son olarak limon suyunu ilave edelim kivama
gelen karisimi kek kalibina dékelim. 170 derecelik 1sida pismeye birakalim. Pigtikten sonra, ilk sicakligi gider
gitmez Gzerine limon kabugu rendesi ve hindistancevizi serpelim. llininca dilimleyip servise sunalim.
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