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LIMONLU KEK

250 Gr Sana Hamurisi

3 Adet yumurta

1 Adet limon

2,5 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
1,5 Su Bardag toz seker

ilk olarak yumurtalarin akini bir kaba sarisini bagka bir kabin igine kiralim. Daha sonra yagi ve toz sekeri bagka
bir kaba koyup yogurmaya baslayalim. Yagli sekerin i¢ine yumurta sarisini ekleyelim. Yavas yavas un, vanilya,
kabartma tozu ve meyve rendesiyle rendelenmis limon kabugunu koyup iyice karigtiralim. Malzemeler
0zdeslesince yumurta aklarini girpmaya baglayalim. KéplUk kdpik oluncaya kadar ¢irpip malzemelere yavas
yavas yedirelim. Yaglanmis kek kalibina dékip énceden isitilmis firina sirelim ve pigirelim. Kekimiz iyice
pisinceye kadar bekleyelim ve pistikten sonra ¢ikarip sogumaya birakalim. Daha sonra dilimleyip servise
sunalim

© lezzetler.com tarif no:80760 « adi:Limonlu Kek « génderen:cembiye « indirme tarihi:20.04.2024 - 04:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-kek-vt57258
http://www.tcpdf.org

