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LİMONLU KEK

4 yumurta
1 su bardağı şeker
1 su bardağı süt
1 çay bardağı sıvı yağ
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Aldığı kadar un
1 limon

Yumurta ve şeker iyice çırpılır.limonun kabuğu rendenin küçük kısmı ile rendelenir. İçinin suyu sıkılır.yumurtanın
üzerine süt, limon suyu, limon kabuğu rendesi, sıvı yağ ve vanilya eklenir ve karıştırılır. Son olarak un ve
kabartma tozu elenerek hamura ilave edilir. Kek hamuru yağlanmış kalıba dökülerek 170 derece fırında 45
dakika kadar pişirilir. Üzerine pudra şekeri serperek ve limon kabukları ile süsleyerek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:68144 • adı:Limonlu Kek • gönderen:zil • indirme tarihi:25.04.2024 - 21:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-kek-vt1322
http://www.tcpdf.org

