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LİMONLU KEK

MALZEME
150 gram kabartma tozu katılmış un
4 çorba kaşığı diyet margarin
1 tatlı kaşığı sıvı yağ
Üzerine:
50 gram mısır unu
275 ml su
2 ufak limonun rendesi ve suyu
25 gram suni tatlandırıcı
2 adet yumurta
1/3 su bardağı toz şeker

1 Un ve margarini karıştıralım. Yeteri kadar su ekleyip sertçe bir hamur elde edelim. Merdane yardımıyla hamuru
yuvarlak açıp uygun bir fırın kabını yağlayarak yayalım. 200 dereceye kadar ısıttığımız fırında 10 dakika
pişirelim. Kabı döndürerek 10 dakika daha fırınlayalım.
2 Mısır ununu suyla yumuşayana dek karıştıralım Küçük bir tencereye koyup, kaynayıncaya kadar sürekli
karıştıralım. 2 dakika kaynattıktan sonra ateşten alalım.
3 Ateşten aldığımız tencereye limon rendesi, su ve yapay tatlandırıcıyı koyalım. Yumurtaların sarılarını
beyazlarından ayıralım. Sarılarını limonlu karışıma ekleyelim.
4 Karışımı hamurun üzerine dökerek bıçak yardımı ile düzgünce yayalım. Yumurta beyazlarını kar haline
gelinceye kadar mikserle çırpalım. 1 çorba kaşığı şekeri ilave ederek çırpmaya devam edelim.
5 Hazırladığımız bu karışımı en üste yayalım. 170 derecede ısınmış fırında 20-25 dakika üstü hafifçe
kahverengileşene dek pişirelim. Fırından çıkarıp, dilimleyerek servis yapalım.

© lezzetler.com tarif no:52676 • adı:Limonlu Kek • gönderen:EtnoMues • indirme tarihi:19.04.2024 - 20:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-kek-vt40544
http://www.tcpdf.org

