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LIMONLU KEK

MALZEME

150 gram kabartma tozu katilmig un
4 corba kasig diyet margarin

1 tath kagigi sivi yag

Uzerine:

50 gram misir unu

275 ml su

2 ufak limonun rendesi ve suyu
25 gram suni tatlandirici

2 adet yumurta

1/3 su bardag toz seker

1 Un ve margarini karistiralim. Yeteri kadar su ekleyip sertce bir hamur elde edelim. Merdane yardimiyla hamuru
yuvarlak acip uygun bir firn kabini yaglayarak yayalim. 200 dereceye kadar isitigimiz firinda 10 dakika
pisirelim. Kabi ddndirerek 10 dakika daha firinlayalim.

2 Misir ununu suyla yumusayana dek karistiraim Kigik bir tencereye koyup, kaynayincaya kadar surekli
karstiralim. 2 dakika kaynattiktan sonra atesten alalim.

3 Atesten aldigimiz tencereye limon rendesi, su ve yapay tatlandiriciyr koyalim. Yumurtalarin sarilarini
beyazlarindan ayiralim. Sarilarini limonlu karigima ekleyelim.

4 Karigsimi hamurun tzerine dékerek bicak yardimi ile diizgince yayalim. Yumurta beyazlarini kar haline
gelinceye kadar mikserle ¢irpalim. 1 gorba kasidi sekeri ilave ederek ¢irpmaya devam edelim.

5 Hazirladigimiz bu karigimi en Uste yayalim. 170 derecede isinmig firinda 20-25 dakika Ustl hafifce
kahverengilesene dek pisirelim. Firindan ¢ikarip, dilimleyerek servis yapalim.
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