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LIMONLU KEK

3/4 bardak toz seker

1 corba kasigi margarin
1 kahve fincani un

3 yumurta

1 limon kabug@u

1 ¢ay bardagi limon suyu
3 bardak sit

biraz tuz

Bir tencereye yag ve seker koyulup iyice ¢irpilarak képuik képik yapilir. Ayri bir yerde birkag kez ¢irpiimig
yumurta sarilari, un, rendelenmis limon kabugu, limon suyu, sut ve tuz ilave edilip karistirilir. Yumurta aklari da
bir tutam tuz ilavesiyle ¢irpilip kar haline getirildikten sonra ilave edilir. Karistirldiktan sonra, igi hafifce yaglanip
sekerlenmig kaliba dokulur. Kalip da iginde,su bulunan daha genig bir tepsiye oturtulup orta firinda 45 dakika
kadar pisirilir. Uzeri kizarinca pismis demektir. Tepsi ¢ikarilir, soguduktan sonra dilim dilim kesilip servis yapllir.
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