B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU KEK

4 adet yumurta,

2 su bardagi tozseker,

1 paket kabartma tozu,

1 su bardagi un,

1 su bardag pirin¢ unu,
250 gram margarin,

2 cay kasigi limon tuzu,

1 adet limonun suyu.
Uzerine:

100 gram beyaz ¢ikolata,
1 ¢corba kasigi margarin,
3 ¢orba kasi@i limon suyu,
1 adet limon kabugu rendesi

Kek hamuru igin genis bir kap icinde yumurtalar ve tozsekeri iyice karigtirin. Seker eridikten sonra kabartma
tozunu ilave edin. Ardindan un ve pirin¢ ununu ekleyin. 250 gram margarini eritip, malzemelerle karistirin. Son
olarak iginde limon tuzunu erittiginiz limon suyunu da ilave edin. Karisimi yaglanmis kek kalibina dékin. 150
derece firinda 1 saat pisirin. Pistikten sonra kalibi ¢ikarip sogumaya birakin. Diger tarafta beyaz ¢ikolata,
margarin, limon suyunu bir kaseye koyun. Benmari usuli eritin.

Cikolata eridikten sonra limon kabugu rendesini de katin. Sosu, kekin tzerine dokip, soduttuktan sonra servis

yapin.
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