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LIMONLU KEK

1 su bardagi seker

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1/2 su bardag limon suyu
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Limon kabugu

Limon kabuklari ve sekerin rengi sarlya ddénene kadar cirpilir. Yumurtalar eklenip iyice kabarip, seker eriyene
kadar karigtirilir. Stt ve sivi yag ilave edilir. Vanilya ve limon suyu eklenir. Elenmig un ve kabartma tozu eklenip
kanstinlir. Kagijt kek kaliplarinin 2/3'0ni gegmeyecek sekilde hamur paylastirilir. Onceden 180 dereceye isitilmis
firnda 20 dakikada pisirilir. Not: 1/2 su bardagi limon suyunu 3 adet limondan elde edersiniz. 3 limonun
kabudunu da keke katarsiniz.
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