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LIMONLU KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

1 adet kabartma tozu

1 adet rendelenmis limon kabugu
2 ¢orba kagi@! limon suyu

3 yumurta ve 1,5 su bardagdi toz seker bir kabin igerisinde kdptk haline gelene kadar ¢irpilir, Gzerine 3 su
bardadi un, 1 su bardadi sivi yag, 1 su bardadi stt ve kabartma tozu eklenerek bir stre yine mikserle karistirilir.
Uygun kivama gelince limon kabugu rendesi ve limon suyu konduktan sonra, kek bir kagikla karigtirilir,
yaglanmig buyUk bir kek kalibina konarak 175 derecede 40 dakika pisirilir. Kek piserken kesinlikle firin kapagi
aclimaz, aksi halde kabaran kekin sénmesine neden olursunuz.
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