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LIMONLU KANEPE

1 PAKET MARGARIN

3 SU BARDAGI un

1 PAKET pudra sekeri

2 SU BARDAGI seker

1 TATLI KASIGI kabartma tozu

4 ADET yumurta 5

YARIM CAY BARDAGI limon suyu

Margarin, 3 su bardagi un ve pudra sekerini iyice karigtiriyoruz. Once kati ardindan orta yumusaklikta bir hamur
olacak. Ufak firin tepsisine yagli kagit serip hamuru igine yayiyoruz. Hamurun tepsideki kalinhigi yaklagik 2,5-3
cm kadar olmali. Onceden 180 derecede isitigimiz firinda 15 dakika pisiriyoruz. I¢ malzemesi igin seker,
kabartma tozu, yumurta ve limon suyunu 2-3 dakika homojen bir karisim elde edene kadar karistiriyoruz.
Finndan ¢ikardigimiz hamurun Gzerine malzemeyi giizelce dagitip 25 dakika pigiriyoruz. linmaya birakip servis
ederken Uzerine pudra sekeri serpiyoruz.
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