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LIMONLU KALP KURABIYE

Yarim paket margarin
Yarim su bardagi sivi yag

1 adet yumurta

Yarim limon suyu

Yarim limon kabugu rendesi
1 tath kasidi Gzim sirkesi

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
3 su bardagi un

Bulamak igin:

Toz seker

ilk olarak genis bir kabin igerisine un haric tiim malzemelerimizi alip iyice karigtiriyoruz.

Sonra yavas yavas unumuzu katiyoruz ve yogurmaya basliyoruz.

Hamurumuz istenilen kivama geldikten sonra stre¢ filme sarip 10-15 dk kadar buzlukta bekletiyoruz.
Gikardiktan sonra hamurumuzu 1 cm kalinliginda agiyoruz ve kalp seklini veriyoruz.

Hepsine sekil verdikten sonra tiz bir tabagin icerisine toz seker koyup tim kurabiyeleri ona bandiryoruz.
Yagli kagit serilmig firin tepsimize hepsini diziyoruz.

Onceden isitilmis 170 derecede 25 dk pisiriyoruz.
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