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LIMONLU KAKAOLU KEK

4 yumurta

1 su bardag siit

1 su bardag seker

1 limonkabugu rendesi ve suyu
1 gay bardag sivi yag

2 corba kagigi kakao

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ve sekeri 5 dakika kadar ¢irpin. Uzerine siit ve yagi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Limonun kabugunu
ve suyunu, unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da karigsimin i¢ine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Bu hargtan bir su
bardagi kadarini ayirp kalanini yaglanmig, unlanmig kek kalibina dékin. Ayirdiginiz harcin igine kakaoyu ekleyip
karistirin ve bu karigsimi kalibin tam ortasina dékin. Onceden isitilmis 180 derecedeki firnda 35 dakika pigirin.
Gikinca sogutup dilimleyin.
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