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LIMONLU ISLAK KEK

Gulhan Kara

3 Adet Yumurta

3 Kahve Fincani Tozseker
3 Kahve Fincani Siviyag

3 Kahve Fincani Yogurt

1 Su Bardag Irmik

1 Su Bardagi Un

1 Adet Rendelenmis Limon Kabugdu
1 Paket Kabartma Tozu

1 Su Bardagi Su

4 Corba Kagsigi Seker

1 Adet Limon Suyu

Serbet igin su, limon suyu ve sekeri bir kapta kaynatip bir kenarda sogumaya birakin.

Yumurtalar sekerle birlikte mikserle ¢irpin. Yag, yogurt, irmik, un ve kabartma tozunu ekleyip tekrar ¢irpin. En
son limon kabugunu ekleyip karigtirin.

Karigimi yaglanmig 22-24 cm ¢apinda kek tepsisine bogaltip 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Kek
pisince firindan alip Gzerini gatalin ucuyla birkag yerinden delin. Limonlu sekerli sosu kekin Uzerine gezdirerek
dokiin. Soguyuncaya kadar bekletip dilimleyerek servis yapin.

< -

ST Ver e,

A

v

© lezzetler.com tarif no:82742 « adi:Limonlu Islak Kek « génderen:doyurcan « indirme tarihi:26.04.2024 - 21:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-islak-kek-vt60948
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/limonlu-islak-kek-82742.jpg
http://www.tcpdf.org

