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LIMONLU ISLAK KEK

Hamuru igin:

125 gr. margarin

1 limonun kabugunun rendesi
100 gr. pudra sekeri

2 yumurta

3 ¢corba kagiJi st

200 gr. un,

30 gr. misir unu

1/2 tath kasigi kabartma tozu.
Surubu igin:

2 ¢orba kasigi su

1 limonun suyu

50 gr. seker.

Uzeri icin:

100 gr. pudra sekeri

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1/2 limon kabugu rendesi

Margarini, limon kabugdu rendesi ve seker ile krema halini alincaya kadar ¢irpin. Once yumurta ve siitil, sonra
unu, misir ununu ve kabartma tozunu katin. Kek kaliba koyup 40-50 dakika pisirin. Kalibi ters ¢evirerek ¢ikarin
ve keki sogutun. Suyu limon suyu ve seker ile kaynatin. Sicakken surubu yavasca kekin Urerine doékuin. Diger
tarafta pudra sekeri ile limon suyunu iyice ¢irpin. Kekin Gzerine dékin. Yan kisimlardan biraz akmasi keke guizel
bir gériinim kazandiracaktir. Limon kabudu rendesi ile sUsleyip, sojuduktan sonra dilim dilim keserek servis

yapin.
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