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LIMONLU IRMIK PASTASI

2 paket Ulker Sade P6tibér Biskiivi

4 su bardag st

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 yumurta sarisi

1 limonun ince rendelenmis kabugu

2 ¢orba kasiJi toz yesil fistik (Antep fistidr)

Biskdivileri robotta cekerek toz haline getirin. icine toz yesil fistik ekleyip karistirin. Yarisini birkag kasik siitle
islatip karnistirin.

18 cm ¢apinda kelepgeli bir kalibin icini ve kenarlarini streg filmle kaplayin. Islatiimis biskiviyi dibine yayin.
Elinizle bastirarak biraz sikistirin.

Sat, limon kabu@u ve yumurta sarisini bir kaba alip ¢irpin ve ocagi yakin. St hafif isininca seker ve irmigi ilave
edin. Devamli karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin.

Muhallebinin yarisini biskivi tabaninin Gzerine bosaltin. Uzerine kalan fistikli bisklvi tozunu bir kat halinde yayip
kalan muhallebi ile kaplayin. Buzdolabinda 2 saat kadar sogutun.

Gember kaliptan dikkatlice ¢ikarip dilimleyerek servis yapin.
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