LIMONLU IRMIK PASTASI

1 litre st

1+1/3 su bardadi tozseker

1+1/3 su bardagi irmik

Yarim limonun suyu

Yarim rendelenmis limon kabugu
1 corba kasigr margarin

St tozsekerle birlikte bir tencereye alip, ocakta karistirarak sekerin erimesini saglayin. Sitiiz fazla isitmadan
irmigi ekleyin. Tahta bir kasikla, orta ateste surekli karigtirin. Koyulagsmaya baglayinca, yarim limonun suyunu ve
rendelenmis limon kabugunu ilave edin. Son olarak da margarini ekleyin ve iyice karistirin. Tencereyi ocaktan
alin. 25 cm ¢apinda yuvarlak bir kalibin i¢ini stre¢ veya aliminyum folyo ile kaplayin. Irmikli karigimi kaliba
bosaltin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletip, donmasini saglayin. Servis yapmadan énce, pastay! bir tabaga alm ve
folyoyu cikarin. Arzu ederseniz rendelenmis limon kabugdu veya limon dilimleri ile stsleyip, servis yapin.
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