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LIMONLU ELMA RECELI

Necip Usta

350 gr. net limon (kabuklari ve zarlar ¢iktiktan sonra zar gibi dogranmis)
750 gr. net elma (kabuklan giktiktan sonra rendelenmis)
100 gr. glikoz

Aksamdan limonun kabuklarini tamamen soyunuz, boyuna ortadan yariniz. Boyuna ortasindan gecen beyaz sert
damar hafif sagindan ve solundan keserek ¢ikarip atiniz ve ¢ekirdeksiz olarak limonlari zar gibi dograyiniz.

350 gr. net olarak bir tencereye koyunuz. EImalarin kabuklarini soyup rendenin kalin tarafindan rendeleyiniz.
750 gr. olarak limonun Gzerine koyup bir kere karistiriniz. Uzerine sekeri koyunuz. Sabah regeli pisireceginiz
tencereye sekerli elmali harci siyirarak ilave edip hizli atese koyunuz. Bir agag spatula ile bir iki defa karistirip
kaynatiniz. Kaynatip kivamina getirip atesten aliniz. Glikozunu ilave ederek yari hararetini kaybedince
kavanozlara doldurup agzi kapali olarak muhafaza ediniz.
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