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LIMONLU DONDURMA

Malzeme:

2 adet limonun kabugu

2 adet limonun suyu

150 gr yumurta beyazi
300 gr toz seker

Tath Sos igin :

300 gr bal

1 adet portakalin suyu
Julyen kesilmis portakal kabuklar
Krem peynir igin :

200 gr labne peyniri

50 gr tuzsuz beyaz peynir
125 gr yogurt

250 ml krema

70 gr Teremyag

Bir tencerenin igine rendelenmis limon kabugu, seker ve limon suyu ekleyin. Diger bir kapta bir kase
mascarpone peyniri, beyaz peynir ve seker ekleyip ¢irpin, daha sonra yogurdu ve kremayi da ekleyip iyice
karistirin. Limon suyu karisimini da ilave edin. Kivami artirmak igin Teremyag ekleyip tekrar karigtirin. Karigimi
kaliplara yerlestirdikten sonra en az iki saat bekletin. yumurtalari kar beyazi olacak sekilde ¢irpin. Yavas yavas
sekeri ilave edin. Seker eriyene kadar ¢irpip bademleri de ilave edin.

Sos:Bir tencerede bal, portakal suyu ve jllyen kesilmig portakal kabuklarini karigtirin ve dondurmanin yanina
ekleyin. Uzerlerine sikilmig krema ve ince dilimlenmis portakallar yerlestirip servise sunun.
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