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LIMONLU GILAV (IRAN)

5-6 kisilik Gerekli Malzemeler:

Yasemin pirinci (2 su bardagi, 350-400 gr.)

Limon (1 adet kabuk rendesi)

Yag (1 ¢ay bardadi siviyag veya 2 ¢orba kasigi margarin)
Sari biber (1 adet)

Kirmizi biber (1 adet)

Haspiri ¢icedi (1 cay kasig)

Su (3 su bardagi soguk)

Tuz (1 tath kasidr)

Tencereye 2 ¢orba kagigi margarin ya da tercihinize gére 1 ¢cay bardadi siviyadi koyun Yagin iyice iIsinmasina
ama yanmamasina dikkat edin. Kip kip dogranmis birer adet sari ve kirmizi renkli biberleri kizarmig yagda ilave
edin. Biberler yumusayincaya kadar 2-3 dakika karigtirin. 1 adet rendelenmis limon kabugunu karigima ilave
edin. 1-2 dakika daha karistirin.

3 bardak soguk suyu tencereye biberlerin tGizerine dékin ve bir tath kasigi tuz atin. igine 1 ¢ay kasigi haspiri
gicegi atin ve kaynamaya birakin.

Soguk suda 2 su bardadi yasemin (jasmin) pirincini yikayin ve iyice sizin. Tencerede kaynamakta olan sosun
Uzerine pirinci ekleyin, bir ka¢ kez karigtirin ve tencerenizin kapagini kapatin.

Orta ateste su kaynadiktan sonra kisik ateste 13-15 dakika pilavin pismesini bekleyin. Bu arada tencerenizin
kapagdini agmayin.Pilav pistikten sonra 10-15 dakika dinlenerek demlenmesini bekleyin ve sicak olarak servis

yapin.
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