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LIMONLU GIKOLATALI PANDISPANYA

1/2 ¢ay fincani toz seker
4 kahve fincani un

5 yumurta

4 corba kasigl kakao

1 kahve fincani margarin
1/2 kahve fincani su

1 limon kabugdu rendesi

Bir tencereye un, limon kabugu rendesiyle kakao koyulup karistirilir. Ote yandan, yuvarlak dipli bagka bir
tencerenin icine yumurtalar kirilir. Seker ve yarim kahve fincani sicak su da ilave edilir. Telle kivama gelinceye
kadar ¢irpilir. (Tel havaya kaldinldiginda tizermden damlayan yumurta tenceredekinin tstinde dagilmadan
kalinca kivama gelmis demektir.) Sonra unlu, kakaolu karigim azar azar ilave edilip pek fazla karigtirimadan
yumurtaya halledilir. Daha sonra ilik haldeki yag ilave edilip yedirilir. Bu karisim igine yagh kagit serilmis tepsiye
doékaldr. Ortadan harli firnda 18 -20 dakika pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra dilimlenip servis yapilir.

Not: istenirse, firindan gikarilinca lizerine ¢ikolata sosu da dékiilebilir.
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