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LIMONLU CHEESECAKE

70 gr margarin

200 gr krem peynir

100 gr labne peynir

1 adet limon

1 paket cavdarl biskivi
1 adet yaprak jelatin

1 su bardag sut kremasi
1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta sarisi

Gavdarli biskuvileri bir kabin igerisine ufalayin ortam sicakliginda yumusattiginiz margarini kabin igine koyun
iyice yogurunuz. Hazirladiginiz karigimi orta boy kaplamali kalibin i¢ine elinizle bastirip buzdolabinda bekletin.
Limonun suyunu sikmadan énce limonun kabudunu ince sekilde rendeleyin, labne peyniri, yumurta sarisi, krem
peyniri ve de sekeri bagka bir kabin icerisinde mikserde ¢irpin. Yaprak jelatini tarifine gére hazirlayin ve diger
malzemeleri katin bunlar limonsuyu ve de kabugunu karigtirip tekrar karistirin. Kremayi bagka bir kabin i¢in de
¢irpip peynir karisimini tahta kagikla iyice yedirin. Dolabadaki karigimi alip, peynirli karigsimi Gizerine aktariniz ve
derin dondurucuya koyup en az 5 saat kadar bekletin. Servise baglamadan dnce limonlari ince dilimler seklinde
kesin daha sonra toz sekere bulayin ve cheescake in Uzerine dizin ve servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.09.2023
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