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LIMONLU CHEESECAKE

100 Gr Sana Hamurisi

1 Adet LIMON SUYU

4 Adet yumurta

1 SU BARDAGI TOZ SEKER
200 ml KREMA

1 Adet limon kabugu rendesi

1 Adet VANILYA _

5 Tath Kagigi MISIR NISASTASI
1,5 Paket KEPEKLI BISKUVI
600 gr LABNE PEYNIRI

Tabani icin biskivileri mutfak robotunda un haline getirin. Sana Hamurisini ilave edip karigtirmaya devam edin.
20 cm capinda firin kabina yagdh kagit serin. Kabin kenarlarini yaglayin. Hazirladiginiz biskivili karigsimi kaba
aktarip buzdolabinda bekletin. Labne peyniri, nisasta, toz seker ve vanilyayl mikserle ¢irpin. Yumurtalari ilave
edip ¢irpmaya devam edin. Krema, limon suyu ve rendelenmis limon kabugdunu ilave edip karistirin.
Buzdolabinda beklettiginiz bisklvinin Uzerine aktarip 175 dereceye ayarli firnda 10 dakika pigirin. Firinin isisini
90 dereceye duslrip 1 saat daha pisirin. Firindan ¢ikarin. Oda isisinda soguduktan sonra 1 gece buzdolabinda
bekletip servis yapin.
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