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LIMONLU CHEESECAKE

Sema Saydam

1,5 paket bisklvi

3 dolu kasik eritilmis tereyagi
2 kaslk sUt

Ortasi igin:

1 su bardag yogdurt

1 paket labne peynir

1 paket krema

2 adet yumurta

2 yemek kagsigi un

1 su bardagi tozseker

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 adet limon suyu

Y2 cay bardagi seker

1 tath kasidi nisasta

1,5 su bardagi su

1 adet imon kabugu rendesi

Tabani igin biskivileri rondodan un gibi olana kadar gegirelim, igine tereyagi ve suti ilave edip tekrar rondoyu
calistiralim. lyice karigtigina emin olunca kelepgeli kek kalibina bu karisimi koyup iyice bastiralim ve 15 dakika
buzdolabinda bekletelim. Ara kat i¢in; Labne yogurt ve kremay! ¢irpalim, daha sonra diger malzemeleri tek tek
ilave edelim. Tim malzemeleri ilave ettikten sonra buzdolabindan ¢ikardigimiz tabanin izerine dokelim ve sicak
firnda 200 derecede Uzeri hafif kizarana kadar pigirelim. Firinin iginde sogumaya birakalim. Uzeri igin: Nisasta
hari¢ tUm malzemeleri seker eriyene kadar kisik ateste pisirelim. Nisastay az suda ¢6zik karigima ilave edelim.
Kaynayinca altin kapatip ara ara karigtirarak sogumaya birakalim. Kekimiz ve tzerine koyacagimiz sos
soguyunca kekin Uzerine sosu dékelim. Buzdolabinda 1 gtin bekletip sonra ikram edelim.
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