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LIMONLU CHEESCAKE

Tabani igin:

1 paket pdtibor

1 paket bugdayli biskivi

3 ¢corba kagiJi st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 gay bardag! ince g¢ekilmig ceviz
Uzeri icin:

3 adet yumurta

2 paket labne peyniri

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardagi ¢ig krema

Kelepgeli bir kalibi yaglayip tizerine mutfak robotunda tuz haline getirdiginiz biskiviler,sit,ceviz ve tereyagini
elinizle bastiriyoruz. Kalibin igine diiz bir zeminde yerlestiriyoruz.Uzeri igin

derin bir kapta yumurta, labne, vanilya, un, krema ve pudra sekeri iyice ¢irpip kabin icindeki biskivili karisimin
Uzerine dbklyoruz. 180 derecedeki firinda 25 dakika pisirip soguyunca kaliptan ¢ikartiyoruz. Hafif pastamizi
misafirlerimize sunuyoruz.
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