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LIMONLU CEVIZLI BALLI KANEPE

100 gr ceviz

2 adet limon

1 paket margarin

250 gr toz seker

1 tath kasidi tuz

2 paket vanilya

4 adet yumurta

250 grun

3 corba kasiJi kakao
2 tath kasig1 kabartma tozu
170 ml portakal suyu
75 gr bal

Bir miktar ceviz tanesi

Firini 175 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Cevizleri 6gitin. Limonu yikayin. Kabugunun yarisini rendeleyin.
Suyunu sikin. Tereyag, toz seker, limon rendesi ve tuzu karstinin. Vanilyay! kdpik halini alana kadar iyice
¢irpin. Yumurtalari ard arda diger malzemelerin i¢ine karigtirarak ilave edin.

Un, kakao, kabartma tozu ve cevizleri karigtirin. Portakal suyunu yumurtali karisima ilave edin. Hamuru derin bir
firn kabina alin. 175 dereceye ayarli firnda 50 dakika kadar pisirin.

Bu arada, geri kalan limon suyunu bal ile karistirip isitin. Tatli pistikten sonra firindan alin ve Gizerine bu surubu
dokin.

Sogumasi icin bekletin. Tathy! keskin bir bigakla kiiglk kanapeler seklinde kesin. Arzu ederseniz kanepeleri
ceviz taneleri ile susleyin.
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