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LIMONLU BISKUVI

180 gr (12 gorba kasigi) + 1 tath kasidi tereyadi
150 gr (1/2 su bardagindan biraz fazla) toz seker
1 yumurtanin sarisi

1 limonun kabugu (rendelenmig)

240 gr (2 su bardag) kendi kendine kabaran un

Once finninizi orta sicakliga (200°C) getirip isitiniz. 1 tatl kasigi yagla, bilyiik bir firin tepsisini hafifce yaglayiniz.
Orta boy bir kasede, kalan 180 gr yagla sekeri, tahta bir kagikla hafif ve kdpik képuk olana kadar déviniz.
Yumurta sarisini ve limon kabugu rendesini ekleyiniz. Kendi kendine kabaran unu azar azar katip, siki bir hamur
elde edene kadar karistiriniz.

Unlanmig hamur tahtasinda hamuru 0,5 cm kalinliginda agip 7,5 cm&apos;lik bisklvi kalibiyla yuvarlaklar
kesiniz. Kestiginiz yuvarlaklari genis araliklarla tepsiye dizip, firina veriniz. Biskdvileri firnda 12-15 dakika, nar
gibi olana kadar pisiriniz.

Tepsiyi firndan ¢ikarip, bisklvileri tel izgara Ustiinde tamamen soguttuktan sonra servis ediniz.
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