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LIMONLU BISKUVI

4 yumurta sarisi

4 corba kasigi sicak su

120 gr. seker

1 paket vanilya

3 yumurta aki

120 gr. un

1 cay kasigi kabartma tozu
Yaglamak i¢cin margarin
Serpmek igin seker

Ic malzemesi:

2 cay kasig1 dévilmas jelatin
2 limon suyu

1/4 litre krema

80 gram seker.

Serpmek igin, 2 gorba kasigi pudra sekeri.

Omlet seklinde yapilan bu biskuviler icin yumurta sarilarini su ile bir kapta ¢irpin. Yavas yavas sekerin
2/3&apos;ini vanilyayi ilave edin. Seker iyice eriyinceye kadar ¢irpmaya devam edin. Ayri bir kapta yumurta
aklarini kalan sekerle birlikte ¢irpin. Yumurta sarilarina ilave edin. Un ve kabartma tozunu da kattiktan sonra
hepsini birlikte dikkatlice karistirin. Tepsiye yagh k&git yayin. Margarinle yaglayin. Aralikli olarak 4&apos;er kasik
biskivi hamurundan tepsiye koyun, énceden kizdirilmis firinin orta géztinde 12 dakika pisirin. Bir kurulama
bezini yayin. Uzerine toz §eker serpin. Bisklvileri Uzerine kaydirin. Kenarlarini bigakla yuvarlayin. Her birini ikiye
katlayip Uzeri 6rtUll olarak sogumaya birakin, igi icin jelatini limon suyu ile bir kapta 10 dakika birakin. Bu arada
kremayi ¢irpin. Seker ve jelatini karistirin. 15 dakika buzdolabinda sogumaya birakin. Huni seklinde bir torbaya
doldurun. Biskuvileri servis tabagina yerlestirin. iglerine limonlu kremay1 doldurun. Uzerlerine pudra sekeri
serpip servis yapin. Bu dl¢ilere gore 5 tane bisklvi elde edilir.

ML® Susamli Limonlu Biskuvi icin tiklayin
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