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LIMONLU BAR

Malzemeler:

2 su bardagi yulaf ezmesi
2 corba kasi§i toz seker
3 corba kasigi bal

1,5 corba kasig margarin
1 adet yumurtanin aki

1 adet limon

2/3 su bardagi findik
Uzerine:

50 gr. bitter ¢ikolata
Yarim adet limon

Yapiligt:

Yulaf ezmesini karistirma kabina alin. Uzerine toz sekeri, bali, margarini ve yumurta akini ekleyip, karistirin.
Ardindan limonun kabugunu rendeleyip, suyunu sikin ve karisima ilave edin. Son olarak iri dévilmus findiklari
ekleyin. Bir kasik yardimiyla tim malzemeyi iyce karistirin. 30*30 santimlik kare bir kalibi yagh kagit ile kaplayin
ve hamuru yayin. 200 dereceli firinda hafif pembelesene dek pisirin. Firindan gikarir ¢ikarmaz kareler geklinde
dilimleyip, servis tabadina alin. Uzeri i¢in; bitter ¢ikolatayr benmari usulli eritin. Barlarin Gzerine erimis ¢ikolatayi
gezdirin. Yarim limonu dilimleyip, susleyin ve servis yapin
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