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LIMONLU BADEMLI TATLI

3 yumurta

2 limonun rendelenmis kabugu ve suyu
3 yemek kasigi un

1 cay bardagi ince ¢ekilmis badem

50 gr badem ezmesi

Yarim su bardag toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

Tuz

Uzeri icin:

Gikolata sos

Yumurta aklarini bir tutam tuz ile kar gibi oluncaya kadar ¢irpin.

Ayri bir yerde yumurta sarisi ile toz sekeri mikser yardimiyla ¢irpin ve Gzerine ¢ekilmis badem, un, kabartma
tozu ve rendelenmis limon ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Biraz ¢irptiktan sonra badem ezmesini ve limon
suyunu da ekleyin.

Son olarak, ¢irptiginiz yumurta aklarini kasik yardimiyla hamura katin. Hep ayni yéne dogru karistirarak yumurta
aklar sdnmeden hamura hafifce yedirin. }
Yaglanmis firin kaplarina paylastirin ve énceden isitiimis 160 dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin. Uzerlerine
cikolata sos da gezdirebilirsiniz.
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