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LIMONLU BADEMLI KURABIYE

1 su bardagi un

Yarim su bardag badem unu

Yarim su bardag pudra sekeri

80 gr sana klasik yag (oda 1sisinda yumusatiimig)
1/2 limon kabugu rendesi

Uzeri igin:

1 adet yumurta aki

% su bardag! file badem

2 yemek kagsigi esmer seker

Margarini mikser yardimiyla iyice ¢irpin. Pudra sekeri ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kalan malzemeleri de
ekleyip karigtirdiktan sonra yagl kagit serili tepsiye elinizle bastirarak yayin. 1 yumurta akini gatalla iyice
cirptiktan sonra kurabiye hamurunun tzerine firga yardimiyla siiriin. Esmer seker ve file badem serpin. Onceden
Isitiimis 165-170 derece firnda 10-12 dakika pisirin. Sicakligi gitmeden hemen dikdértgen dilim seklinde kesin.
Dinlendirdikten sonra servis yapin.
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