—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONATA

6 adet limon

5 su bardagi kaynar su
1 su bardagi toz seker
Yarim limonun kabugu
15 adet nane yapragi
Limon dilimleri

Limonlarin suyunu sikin ve kabuklarini rendeleyin. Limon kabugu rendesi ve 1 su bardadi toz sekeri bir stirahiye
koyup, Uzerine kaynar suyu bosaltin ve seker eriyene kadar karistirin.

Yarim limon kabugu ve 15 adet nane yapragi havanda toz sekerin bir kismi ile dévilerek ilave edilir.

Sdrahiyi yaklasik 2-2,5 saat kadar sogumasi igin buzdolabinda bekletin.

Daha sonra limon suyunu ince bir tilbent ile stizlip, stirahiye bosaltin. Limon dilimi ile sUsleyip soguk olarak
servis yapin.
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