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LIMONATA

3 Adet Limon

1 Tutam Taze Nane

1 Adet Yesil EiIma

1 Adet Armut

1 Su Barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (120g)
5 Su Bardagi Su (1l)

1 Cay Kasig1 Toz Zencefil

2-3 Adet Karanfil

Suyun yarisini tencerenin igine aktarip, karanfil ve Pakmaya Pudra Sekeri de ekleyerek seker eriyene kadar
karigtirarak kaynatin.

Rendenin ince kismi ile limonu rendeleyin. Naneyi ahsap bir havanda ezin.

Kaynayan sekerli suyu atesten alip, karanfilleri stizerek iginden alin. Bir kabin i¢ine aktarip, igerisine
rendelenmis limon kabugdu, toz zencefil ve ezdiginiz naneleri ekleyin. Sogumasi igin bir kenara birakin.
Limonlari sikip suyunu ¢ikarin. Elma, armut ve ki¢uk bir limonu dilimleyin.

Limon suyunu sizlp igerisine, kaynamis sekerli su ve geriye kalan suyu ekleyin ve karigtirin.

Icine meyve dilimlerini ekleyip buzdolabinda sogutun.

Sogduk servis edin.
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