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LIMONATA

5limon

500 gr. Toz seker
Su/soda

Taze nane

Buz

Ttlbent

Limonlari yikadiktan sonra kesme tahtasi Gzerinede 1 cm, lik parcalara bélin. Kestiginiz limonlari cam bir kaba
aldiktan sonra Uizerine toz sekeri ilave edin ve Uzerine ortlip 1 gece bekletin. Karistirmaniz sart degil , ama
akliniza geldiginde 1-2 kez karistirirsaniz iyi olur. Ertesi giin limonun suyunu biraktigini ve seker ile bitinlestigini
gbreceksiniz. Bu karisimi ince bir tllbentten gegirirken, limonlari tllbentin i¢inde iyice sikistirilarak bittin suyunu
¢ikartin. Cikan suyu bir siseye koyup buzdolabinda sogumaya birakin.

Buzdolabindan ¢ikardiiniz konsantreden bardaginiza koyun. Sonra su ve buz ilave edip taze nane ekleyin
Dilerseniz buzda koyun.

ML® Limonatali Kek icin tiklayin
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