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LIMON VE FESLEGEN SOSLU IZGARA PILIC

MALZEMELER

4 parca pilic gégus eti (400 gr.)
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Yarim ¢ay kasigi karabiber
Tuz

SOSU ICIN

Bir demet feslegen

2 ¢orba kagsigi krema

4 corba kasigi stizme yogurt
2 ¢orba kagi@! limon suyu

2 dis sarimsak

Tuz

Pilicleri sivi yaga bulayip tuz ve karabiber ile lezzetlendirin. Izgaray dnceden kizdirin. Ters diiz ederek pisirin.
Sosu hazirlamak igin feslegen, krema, stizme yogurt, limon suyu, dévilmis sarimsak ve tuzu (blender'a
atabilirsiniz) plre haline getirin. Pili¢ 1zgaralarin Uzerine fesledenli sos slrerek servis yapin.
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