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LIMON SUYUNDA MELANUR

MALZEMELER

16 adet limonun suyu

1 cay bardagi zeytinyag
6 adet tane karabiber

2 dis dévilmuis sarimsak
1/2 demet dereotu
Yeterince tuz

HAZIRLANISI )

Melanur baliginin pullarini temizleyip i¢ organlarini ¢ikarin. Iki parca fileto yaptiktan sonra derisini siyirin ve daha
kiicUk pargalara ayirin. Zeytinyag, limon suyu, sarimsak, karabiber ve tuzdan olugan karigimda 4-5 saat
bekletin. Uzerine kiyilmig dereotu serpistirerek servis yapin.
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