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LIMON SOSU (BAHARATLI)

Izgara balik yada tavuk i¢in

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 ¢orba kasigi un

250 gr (1+1 4 su barda@i) sut

1 cay kasigi kekik

1 corba kasigi taze sodan (ince kiyllmig)
1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)
1 limonun kabugu (ince rendelenmis)

1 kahve kagiJi tuz

kahve kagsiginin ucuyla karabiber

1 tath kasidi limon suyu

1 ¢corba kasigi krema

Orta boy bir tencerede yagi kizdiriniz sarimsagi koyup, arasira karistirarak 4-5 dakika kavurunuz.

Tencereyi atesten indirip, tahta kasikla uriu katarak pirtiikstiz bir bulamag yapiniz. Sitl yavas yavas, surekili
karistirarak ekleyiniz. Kekik, sogan, maydanoz, limon kabudu rendesi tuz ve biberi koyup karistiriniz.
Tencereyi yeniden atese oturtup surekli karigtirarak sosu kaynatiniz. Atesin altini kisip, tencerenin kapagini
kapayarak sosu 15 dakika pisiriniz. Limon suyu ve kremayi katip sosu tadarak, gerekiyorsa biraz daha baharat
ekleyiniz.

Sosu atesten indirip, 1sitilmig bir sosluga bosaltarak servis ediniz.
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