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LIMON SOSLU SPAGETTI

1 paket yassi spagetti makarna
Sosu igin:

4 dis sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi

Kirmizi pul biber

1 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
Yarim ¢ay bardagi limon suyu
1 su bardag krema

Uzeri icin:

Rendelenmis parmesan peyniri
Feslegen

Limon dilimleri

Makarnayi tuzlu kaynar suda haslayin. Suyunu sizip kenara alin. Sosu igin, ezdidiniz sarimsag tereyaginda
hafif soteleyin. Kirmizi pul biber, rendelenmig limon kabugu, limon suyu ve kremayi ilave edip 7-8 dakika pigirin.
Makarnayi sosun Uzerine ilave edip karistirin. Rendelenmis parmesan peyniri, ince kiyllmig feslegen yapraklari
ve limon dilimleri ile susleyerek sicak servis yapin.
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