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LİMON SOSLU PORTAKALLI KEK

3 adet Yumurta
1,5 su bardağı Şeker
150 gram margarin
2 yemek kaşığı Yoğurt
1 su bardağı Süt
1 paket Kabartma tozu
1 bardak Limon sosu
1 çay bardağı Portakal suyu
3.5 su bardağı Un

Oda ısısında beklemiş olan yumurta ve şeker mikserle çırpılır üzerine süt yumuşamış olan margarin yoğurt limon
suyu ve kabuğu,portakal suyu, un, kabartma tozu eklenerek çırpılır.
Yağlanmış olan kalıbınıza ya da fırın tepsisine dökülerek 175 c önceden ısıtılmış fırında pişirilir.
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