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LIMON SOSLU PiLIC GOGSU

4 kisilik

2 adet limon

1 paket krema

Tuz

Karabiber

1 adet piligc gdgsi

1 adet iri patates

1 adet orta boy havug
3 adet sivribiber, siviyag
3 dilim tost ekmegi

4-5 adet kornigon tursu

1 Limonarin kabuklarini rendeleyelim. Rendelenmis limon kabugunu ve 1 paket kremay! tavaya aktaralim.
Uzerine tuz ve karabiber ekleyip bir tasim kaynatalim. Pilic gédsinu biftek seklinde keselim. Gerekirse hafifce
dévip inceltelim.

2 Pili¢ biftekleri araliksiz olarak, kremali tavaya dizelim. Biftekleri arada bir ters ylz ederek kizartalim ve
tavadan alarak bekletelim. Patatesleri, havuglari ve sivribiberleri kiip dograyanin.

3 Derin bir tavada dnce patatesleri, ardindan sivribiberleri, son olarak da havuclar kizartalim. Batlin sebzeleri
bir kapta birlestirelim. Tost ekmeklerini kiip dograyanin ve firinda renk alana dek kitirlagtira-rak, sebzelere
ekleyelim. Tuzunu ayarlayalim. Uzerine, dogranmig kornison tursuyu da ekleyip, harmanliyalim. Pili¢ gégsii ile
birlikte, sogutmadan servis yapalim.
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