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LIMON SOSLU MAKARNA

250 gr makarna

15 gr LUNA (1 corba kasigi)

1 adet sogan

2 dis sarimsak

160 gr konserve tonbalig

1 corba kasigi kiyilmis dereotu
100 ml krema

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
Tuz

Karabiber

Makarnayi kaynayan tuzlu suda 12 dakika haglayin. Sogani kiyip Luna ile kavurun. Sarmisagi kiigtk kiguk
dograyip ilave edin. Atesi kisip limon suyu, krema, dereotu, karabiber, tuz, ve tonbaligi ekleyin. Bir tasim
kaynatip sUzllmis makarnalarla karistirin, Gzerine limon kabugu rendesi serpip servis yapin.

Not: Makarna haglarken en dnemli mutfak gereclerinden birinin de mutfak saati oldugunu unutmayin.
Ambalajinda belirtilen ve makarnanin bigimine gére degisen slreleri agsmamak, lezzetli bir makarnanin 6n
kosuludur. Limondan daha ¢ok su ¢ikarmak i¢in mikrodalga firininizdan yararlanin. Sikinadan énce sadece 25
saniye mikrodalga firinda isitilan limondan ¢ok daha fazla limon suyu elde edebilirsiniz. Enginar salatasi i¢in
kérpe enginar ¢canaklarini limonlu suda haslayip ki¢uk kiguk dograyin. Tuz, dereotu, yag ve limonla
hazirladiginiz sos ile servis yapin.
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