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LIMON SOSLU BEYAZPEYNIRLI COBAN SALATASI

100 gram tam yagli sert beyazpeynir
4 orta boy domates

4 adet kiigik boy salatalik
2 adet yesil biber

1 adet orta boy sogan
Tuz

Sos igin:

2 ¢orba kagi@! limon suyu
4 corba kasigi siviyag

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1 tath kasidi maydanoz

Domatesleri iri kiip biciminde dograyin Cekirdeklerini ¢ikartin. Salataliklari da ayni bigcim ve boyutlarda dograyin
(salataliklar kdrpeyse kabuklarini soymayin) Biberlerin de sap ve ¢ekirdekli kismini alip kalanini domates ve
salataliklarin boyutlarinda dograyin. )

Sogani piyaz dograyn. Bir tath kayidi tuzla élduriin. Uzerinden soguk su gegcirip stizlmeye birakin. Temiz bir
besle kurulayip. suyunu iyice alin.

Peyniri kiip halinde kesin. Peynir digsinda malzemenin tUmUn bir kapta karistirin. Limon sos i¢in kiiguk bir kapla
limon suyu, tuz ve biberi ¢irparak karistirin. Tuz eriyince. ¢irpmaya devam ederek yagdi yedirin. Maydanozu ilave
edin.

Salata malzemesini servis kasesine aktarin. Uzerine beyazpeynir kiiplerini koyun. Peynirleri kirmamaya dikkat
ederek, tekrar karigtirin limon sosunu Uzerine dékup servis yapin.
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