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LIMON SERINLIGI PARFESI

Oktay Usta

2 Paket toz santi

3 Su bardagi sut

2 Corba kasig bal

1 Tutam taze nane yapragi
2 Corba kagsigi hindistancevizi
2 Adet limon

10 Adet biskivi dilimi
Uzerine Cilek Sosu igin:

1 Cay bardagi su

2 Corba kasigi toz seker

1 Corba kasigi kakao

1 Gorba kasidi siviyag

Karistirma kabina toz santiyi, siitli koyup mikser ile girparak képiirtiiyoruz. Uzerine ince ince dogranmig nane
yapraklarini, iri kinlmig biskivi pargalarini, limon kabugu rendesini koyup tahta kasikla karistiriyoruz. Bir kabin
icine doldurup derin dondurucuya kaldiriyoruz. 5-6 saat kadar bekletiyoruz. Ters gevirip kabin iginden
¢lkartiyoruz. Suyun altina tutarak daha kolay ¢ikarabilirsiniz. Ister biitiin ister dilimleyerek servis tabagina
aliyoruz. Uzerine kabuklarini rendeledigimiz limonlari minik minik dograyip bal ile karigtirip déklyoruz. Onun
Uzerine soguk kakao sosundan dokip son olarak hindistan cevizi serpiyoruz. Kakao sosunu hazirlamak i¢in
kicUk bir tencereye toz sekeri, suyu, kakaoyu koyup ¢irpma teliyle karistiriyoruz. Ocaktan alip igine siviyag
koyup sogutuyoruz. Parfemizin Gzerine dokup servis ediyoruz.

Not: Kakao sosunu parfemizi dilimlere béldikten sonra istege bagl olarak dilimlerin Gstline ddkebilirsiniz.
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