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LIMON MERENGLI KUP KEK

110 gr. tereyadi (oda sicakhiginda)
130 gr. seker

3 yumurta

1 limonun rendelenmis kabugu
2 yemek kagi@i limon suyu

190 gr. un

1.5 tath kasig1 kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tutam tuz

1 kahve fincani st
SUSLEME:

2 yumurtanin aki

1 su bardagi seker

Seker ve tereyadini mikserle ¢irpin. Yumurtalari tek tek ekleyerek girpmaya devam edin. Vanilya, limon suyu ve
limon kabugunu ilave edin. Ayri bir kasede un, kabartma tozu ve tuzu harmanlayin. Hamuru mikserin digtk
hizinda girparken bir yandan azar azar un karigimini ve suti ekleyin. Kaplara kagit yerlestirip hamuru iglerine
paylastirin. 170 dereceye ayarlanmis firnda 20-25 dakika pisirin. Pisen kup kekleri izgara teli Uzerine alarak
sogumasini bekleyin.

Mereng icin, oda sicakliindaki yumurta aklarini bir kaseye alin. Mikserin énce diisik hizinda daha sonra hizini
artirarak cirpin. Koyulaginca toz sekeri azar azar ilave edip 3 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz merengi
soguyan keklerin Uzerine strin. Kigik bir kasidin sirtiyla tepecikler olusturun. Kekleri tepsiye dizip firin
Izgarasinda Uzerlerini hafif kizartin.

Fotograf "baht" tarafindan génderildi. 01.10.2017
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