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LIMON MARMELATI

1,5 kg limon (yikanmig)
3,5 litre su
3 kg (12 su bardag) toz seker

Keskin bir bigakla limonlari ortadan kesip suyunu sikarak bir bigakla iclerini ¢ikariniz. Siktiginiz limon suyunu, bir
tencereye siiziinliz. Gikardiginiz limon iglerini bir tllbente sararak limon suyunun igine koyunuz.

I¢i oyulmusg limon kabuklarini kiiglik kiiglik kesip (kabugun beyaz kismi goksa marmelatinizin geffaf olmasi igin
beyaz kismini bigakla aliniz), tenceredeki limon suyuna katiniz. Igine suyu dékup, harli ateste kaynatiniz.

Atesin altini kisip, tencerenin kapagini yari aralik birakarak 1-1,5 saat, limon kabuklar yumugayana kadar
pisiriniz.

Tulbenti ¢ikarip tencerenin kenarina tahta bir kasikla bastiracak, limon posalarinin suyunu ¢ikariniz. (TUlbentin
icinde kalan posayi atiniz.)

Sekeri katip, limonlu karigimi tahta bir kasikla, seker eriyene kadar karigtiriniz.

Atesin altini biraz a¢ip, marmelati kaynatiniz. Marmelat tencereden tasacak gibi kabarirsa. tahta kasikla
karistirip, atesin altini da biraz kisiniz. 20 dakika daha, kivamini buluncaya kadar pisiriniz. (Marmelatm kivamini
anlamak icin, tencereyi atesten indirip, bir tabaga 1 kasik marmelat koyarak sogumasini bekleyiniz. Marmelat
soguduktan sonra parmaginizla dokundugunuzda Ustl burusursa olmus demektir. Henliz olmamigsa, tencereyi
atese oturtup birkac dakika daha, yeniden kivamina bakarak kaynatmaga devam ediniz.)

Marmelat olunca, tencereyi atesten indirip, Ustiindeki kdpukleri delikli bir kepceyle aliniz. Ara-sira karigtirarak 20
dakika, hafifce soguyana kadar bekletiniz.

Marmelati kepgeyle temiz, kuru ve ilik kavanozlara, Ustten, 1,5 cm bosluk birakarak doldurunuz. Kavanozlarin
Ustline birer yuvarlak yagh kagit koyup hafifce bastirdiktan sonra, kapaklarini kapayarak birer lastik geciriniz.
Kavanozlari etiketleyip, serin ve rutubetsiz bir yerde saklayiniz.
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