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LIMON KREMALI TART

Malzemesi:

Tart Hamuru:

8 corba kasiJi un

150 gram margarin

2 adet yumurta

50 gram pudra sekeri
vanilya.

Kremasi:

1 su bardagi seker
1/2 cay kasigi tuz

1/4 su bardagi un

1 su bardag st

1 yumurta aki

2 yumurta sarisi

1 limonun suyu ve kabugu.

Hazirlanisi:

Unu eleyin. Yagi icine koyarak bigakla ince ince kiyin. Ortasini agarak 2 yumurta sarisini, etrafina pudra sekeri
ile vanilyayl koyup bir hamur yapin. 10-15 dakika dinlendirdikten sonra, merdane ile 7 - 8 mm. incelikte agm.
Yaglarimis bir firin tepsisine merdaneye sararak koyup, muntazam yayin. Tepsiyi firina koyup ortadan daha az
hararette hamur pisinceye kadar birakin. Pigince firindan atip sogutun. Diger tarafta, sekeri, tuzu ve unu bir
kaba koyun ve kabi bagka bir kabin icinde kaynamakta olan suyun igine oturtun. Devamli karistirmak suretiyle
malzemeyi eritin ve buna siti de ilave edin. Sonra kabi kisik atesin Uzerine oturtun ve kaynayana kadar pisirin.
Yumurta sarilarini ¢irpin. Sicak karisima bunu yavas yavas ilave edin ve karistirin. Sonra kabi tekrar kaynar
suyun i¢ine oturtun. 3 dakika tutun. Sicak suyun iginden kabi ¢ikartin. Limon suyunu, rendelenmis limon
kabugunu ve tereyagini ilave edin. Sogutun ve tartin icine dokiin. Yumurta akini képuriinceye kadar girpin.
Tartin tGizerindeki malzemesinin Ustline bu karigimi naylon torba ile sikin. Onceden isittiginiz firina tarti koyun.
5-10 dakika pisirin. Dilim dilim keserek servis yapin.
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