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LIMON KREMALI KREP

40 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardagi kremsanti

4 Yemek Kasi§i pudra sekeri

1 Su Bardag st

6 Yemek Kagigi un

4 Adet yumurta

3 Yemek Kasidi limon kabugu rendesi
1 Yemek Kasigi toz seker

250 gr beyaz peynir

1 Paket vanilya

SOtU un, seker ve tuzla karistirin. Elde ettiginiz sulu hamuru 5 er gr sana yag koydudunuz bir tavada 8 adet ince
krep elde edecek sekilde pigirin. Taze kutu peyniri bir yemek kagidi limon kabugdu rendesi, pudra sekeri ve
vanilya ile karigtirin. Diger tarafta kremsgantiyi kati girpip hazirladiginiz peynirli karigima dikkatlice ekleyin.
Kremayi pigirdiginiz kreplerin igine doldurun. Uzerlerine 1[?22 yemek kasigi limon kabugu rendesi serpip servis
yapin.
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