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LIMON KREMALI KEK

1.5 su bardagi un

Yarim kabartma tozu

1 tatlh kasigi limon rendesi
1.5 adet limon suyu

1 su bardag toz seker
Yarim su bardagi siviyag
3 yumurta

Krem peynirli karisim igin:
Yarim su bardagi krem peynir
1 tatlh kasigi limon rendesi
2 yemek kasigi toz seker
2 tath kasigi limon suyu

Unu tuzu kabartma tozunu bir kab iginde stlizgegten eleyin. En son Uizerine 1 tatl kasigi limon rendenizden
ekleyin. Bagka bir kab iginde siviyaginizi tozsekeri ve limon suyunuzu mikserle ¢irpin, bu islemden sonra
yumurtalarinizi Gzerine kirn. Hazirlamis oldugunuz her iki karigimi birbirine ekleyin ve karistirin buradaki
islemniz tamamlanmig bulunmaktadir. Son olarak, baska bir kab iginde krem peynirinizi toz sekerinizi ve limon
rendeniz ile limon suyunuzuda ekleyip bir ¢irpici ile karistirin. bir firin tepsisi Gzerine eger evde kalibiniz varsa
ister onlara yoksa kagit kek kaliplarina dékebilirsiniz, hazirlamis oldugunuz kek hamurunuzun iginden 2 gorba
kasigl alarak tek tek kaliplariniza dékin Gzerlerine krem peynirli karisiminizdan 1 ¢ay kasigi alarak hepsinin
Uzerlerine ekleyin ve Uzerlerini kasiginizin ucu ile karistinp dizeltin. Finniniza 180 derecede 20-25 dk arasinda
Uzerleri pembe renk alana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:68272 « adi:Limon Kremali Kek « génderen:doganay « indirme tarihi:19.09.2024 - 12:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limon-kremali-kek-vt38851
http://www.tcpdf.org

