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LIMON KREMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi su

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Krema igin:

2 su bardagi sut

2 ¢orba kaidi limon suyu
1 adet limon kabugu rendesi
2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardadi seker

Yumurta ve seker cirpilir. Uzerine eritilmis tereyegi ve diger malzemeler katilir. Yaglanmis kek kalibina dokliir.
Onceden isitilmis 170 derece firinda 55 dakika pisirilir. Kek sogurken krema hazirlanir. Krema malzemesi bir
tencereye konur. SUrekli karigtirarak kivam alana kadar pisirilir. Kaliptan ¢ikarilmis kekin Gzerine gezdirilir.
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